VARENR. 23102308

Teriyaki

Gyoza

Ingredienser: 33% sojaprotein, 28% dej (hvede, vand, hvedestivel-
se, modificeret stivelse, sojaolie, salt), 19% teriyaki sauce (sojasauce
(vand, hvede, sojabgnne, salt, sukker), sukker, fruktosesirup, mo-
dificeret stivelse, vand, eddike, hvidlgg, ingefeer, farver (E 150c, E
160c), naturlig ingefaeraroma), 7,3% hvidkal, sojaolie, 2,1% Igg, so-
jasauce (vand, sojabgnne, hvede, salt), =rtestivelse, rtemel, zer-
teprotein, hvedegluten, modificeret stivelse, fortykningsmidler (E
425, E 407a), 1% ingefeer, 0,6% forarslgg, lggpulver, sukker, stabili-
sator (E 461), geerekstrakt, maltodextrin, salt, hvid peber.

Nzringsindhold ... ..Pr.100 g

ENErgi oo 729 k) /173 kcal
Fedt e 38g

- heraf maettede fedtsyrer.0,6 g

Kulhydrat ..., 26¢g

-heraf sukkerarter .............. 89¢g

Kostibre ..., 28¢g

Protein e 738
Saltueeeece s 16g

Tilberedning

Tilberedning i mikroovn fra frossen tilstand:

Start med at laegge posen med sauce i varmt vand i 3-3% min.

1. Fjern den yderste plastfilm.

2. Tilsaet 3-4 spsk. vand direkte til bakken med dejpakkerne. Varm
produktet i mikroovnen i 3-3% minutter pa hgj effekt (9300-1000 W),
eller indtil det er gennemvarmt.

3. Tag aesken forsigtigt ud af mikroovnen, da produktet er meget

varmt. Servér med Teriyaki Sauce.
Opbevaring

Opbevares ved hgjst -18°C.

Ma ikke nedfryses igen efter optgning.
Holdbarhed: 24 maneder.

< @
Fodevaresikkerhed Ensartet kvalitet

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.

Basisenhed

EAN NF: s 8858984836861
Karton
Antal enheder: ..., 6 bokse

Laengde: oo, 270mm

EAN NIF: i 18858984836868
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:............ 135 (Db. stables 2 x 135)
Antal lag pr. palle:: ... 9

Bruttovaegt: ..., 236kg

HEjde: v 1230 mm
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Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.



