Creamy Green
Curry kylling 800 g

Ingredienser

Kogt kyllingekgd 30%, kokosmaelk 28%, vand, bambusskud, baby-
majs, ananas 5% kokossukker, salt, grgn chili, hvidlgg, basilikum,
ansjos ekstrakt (fisk), skalottelgg, sukker, majsstivelse, galanga, red
chili, citrongraes, dextrose, kaffirlimeblade, korrianderrod, kaffir li-
meskal, korrinader, gurkemeje, gaer ekstrakt, hvid peber, spidskom-
men, surhedsregulerende middel (E260).

Allergener: Ansjos ekstrakt (fisk)

Basisenhed

Nettovaegt:......coiiinniiiins 800¢g

Bruttovaegt: ..., 819¢g

HBJe: s 25 mm

Bredde: ... 250 mm

Laengde: s 280 mm

EAN NF: oo 8855702 0092 31
Karton

Antal enheder: ...t 6 poser

Palle, EUR
Antal karton pr. palle:.

Naeringsindhold ... Pr.100 g

ENErgi oo 532 kJ / 128 keal
Fedt s 75¢g

- heraf maettede fedtsyrer.5,4 g

Kulhydrat ... .50¢g

-heraf sukkerarter .............. 15¢g

Kostfibre ..., 168

Protein ... 92g
Saltueeeee e 138
Tilberedning

Optgning i koldt vand i 6-8 timer. Derefter tammes posen i en gryde,
og varmes i 15-20 minutter over medium varme. Rer jeevnligt.

Opbevaring
Opbevares ved hgjst -18°C.
Ma ikke nedfryses igen efter optgning.

Holdbarhed
24 maneder.
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Fodevaresikkerhed Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,

samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.

hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregar
altid ved handkraft.
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CPF Denmark A/S
Svinget 5 | 6800 Varde
TIf.: 7526 1330
www.cpf.dk | info@cpf.dk
CVR: 28996268

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.



