VARENR. 23104507

Sriracha Gyoza

Ingredienser: 32% dej (hvedemel, vand, hvedestivelse, modiceret
stivelse, sojaolie, salt), 22% sojaprotein, 15% Sriracha-chilisauce
(vand, sojasauce (vand, hvede, sojabgnne, salt, sukker), glukoses-
irup, sukker, 0,9% chili, ble, sojabgnne, Igg, ris, risvineddike, salt,
paprikapulver, hvidlggspulver, eddike, modificeret stivelse, hvid
peber, gaerekstrakt, farvestof (E160c)), 15% hvidkal, 4,3% gulerod,
vegetabilske olier (soja, sesam, kokos), sukker, sojasauce (vand,
sojabgnne, hvede, salt), 1,3% lgg, stabilisator (E461), risvineddike,
maltodextrin, salt, hvedefibre, hvedegluten, paprikapulver, gaereks-
trakt, aromaer, modificeret stivelse, fortykningsmiddel (E 414).

- heraf maettede fedtsyrer.0,6 g

Kulhydrat ... 26¢g
-heraf sukkerarter .............. 71¢
KOStfIbre ..o, 28¢g
Protein ... 63¢g
SAlt. 14g
Tilberedning

Tilberedning i mikroovn fra frossen tilstand:

Start med at leegge posen med sauce i varmt vand i 3-3% min.

1. Fjern den yderste plastfilm.

2. Tilsaet 3-4 spsk. vand direkte til bakken med dejpakkerne. Varm
produktet i mikroovnen i 3-3% minutter pa hgj effekt (900-1000 W),
eller indtil det er gennemvarmt.

3. Tag aesken forsigtigt ud af mikroovnen, da produktet er meget

varmt. Servér med Sriracha Sauce.
Opbevaring

Opbevares ved hgjst -18°C.

Ma ikke nedfryses igen efter optgning.
Holdbarhed: 24 maneder.

Basisenhed

Nettovaegt:......ccoorvinviiennnes 200g
Bruttovaegt:.......cciicenniiinas 224 g

HEJde: oo 78 mm

Bredde: ..o 67 mm

Laengde: s 103 mm

EAN N s 8858984837615
Karton

Antal enheder: ..., 6 bokse

Laengde: oo, 270 mm

EAN NI s 18858984837612
Palle, EUR

Antal karton pr. palle:............ 135 (Db. stables 2 x 135)

<

Fodevaresikkerhed

Vores kyllinger kan spores tilbage til
opdraet, det foder kyllingen har spist,
samt det sted foderet er dyrket. Der
skiftes batch hver 3. time for at praeci-
sere sporbarheden.
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Ensartet kvalitet

Produktionen overvages ngje for at
levere ens kvalitet af vores produkter
hver eneste gang. Nogle faser er hgjt
mekaniseret, og andre faser foregdr
altid ved handkraft.
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Fra mark ¢il mund

Produktionen pa vores fabrikker er 100%
integreret, fra dyrkningen af foderet
over opdrzet til slagteri og produktion -
og dermed ngje kontrolleret i alle faser.
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